Messen und Prufen

E-Check in der Gastronomie

H. Kiefer, Kirchhundem

Idealer Zeitpunkt fiir den jahrlichen E-Check in Gastronomiebetrieben ist
das Friihjahr. So kann ein reibungsloser Arbeitsablauf fiir die kommende Sai-
son garantiert werden. Da die Beanspruchung elektrischer Anlagen und Be-
triebsmittel im gewerblichen Bereich besonders hoch ist, wurde deren regel-
magige Uberpriifung gesetzlich vorgeschrieben. Der Beitrag zeigt Elektro-
fachkraften, was sich in diesem Gewerbebereich zur Uberpriifung anbietet.

. 1 Vorschriften und Normen

Je nach FEinsatzort regeln unterschiedliche
Vorschriften die Anforderungen, die an die
Elektroinstallation in Gastronomiebetrie-
ben gestellt werden. Die VDE 0100 ,,Er-
richten von Starkstromanlagen mit Nenn-
spannungen bis 1000 V* enthélt folgende
Bestimmungen, die fiir den Gastronomie-
bereich relevant sind (Tafel @).

Teil 300, Abschnitt 322.4, enthilt eine Ein-

teilung nach der Art der dufleren Einfliisse

bzw. nach den Rdumungsmoglichkeiten bei

Gefahr.

Teil 550, Abschnitt 4, geht auf die Steck-

vorrichtungen ein. Danach diirfen nur

Steckvorrichtungen nach DIN VDE 0620

oder DIN VDE 0623 verwendet werden.

Ausgenommen hiervon sind:

e Steckvorrichtungen, deren Anschluss-
werte iiber den in den Normen genann-
ten Stromstédrkebereichen liegen,

e Steckvorrichtungen fiir besondere An-
wendungsfille, z. B. tiberflutbare oder
explosionsgeschiitzte Ausfithrungen,

¢ Biihnensteckvorrichtungen nach DIN
15560 Teil 100,

e Steckvorrichtungen in Sondernetzen zur
Sicherung der Unverwechselbarkeit,

e Vielfachsteckvorrichtungen nach DIN
VDE 0620 und DIN VDE 0623, deren
Normen nicht in der Ubersichtsnorm
DIN 49400 aufgefiihrt sind.

Teil 702, Abschnitt 5.3, und Teil 702 Al,

Abschnitt 702.53, beinhalten etwas iiber das

Verbot von Steckvorrichtungen in den Be-

reichen 0 und 1 sowie iiber die Anforderun-

gen von elektrischen SchutzmafBnahmen.

Teil 718, Abschnitt 718.1, definiert die

Zusatzanforderungen an Sicherheitsbe-

leuchtungen fiir Rettungswege, Einrichtun-

gen zur Loschwasserversorgung, Feuer-
wehraufziige, Aufziige mit besonderen

Bestimmungen, Alarmierungsanlagen,

Rauch- und Wirmeabzugseinrichtungen

und CO-Warnanlagen.
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| P Anforderungen fiir Einzelbereiche

Nachfolgend wird erldutert, welche Steck-
vorrichtungen fiir die einzelnen Betriebsbe-
reiche eines gastronomischen Betriebs
empfehlenswert sind, um zur Erh6hung der
Sicherheit beizutragen und um Betriebssto-
rungen zu vermeiden. Weitere Aspekte wie
Bestédndigkeit gegen Reinigungsmittel und
mechanische Robustheit flieBen in die Be-
trachtung mit ein.

Kiiche. Hier werden hohe Anforderungen
an Steckvorrichtungen gestellt, die gegen
Feuchtigkeit, Spritzwasser, Fett und Reini-
gungsmittel resistent sein miissen. Aul3er-
dem sollten die Oberfldchen aus hygieni-
schen Griinden leicht zu reinigen sein.
Gummisteckvorrichtungen (Bild @) sind
fiir diese Bereiche nicht gut geeignet, da sie
nur beschriinkt widerstandsfihig gegen Ole
und Fette sind. Besser anzuwenden sind
hier Kunststoffstecker aus hochwertigen
Polyamiden oder Polycarbonaten (Bild @).
Diese Materialien sind elektrisch gut isolie-
rend, bruchsicher, verschleiBfest, formsta-
bil, hitze-, kilte- und Olbestdndig sowie
selbstverloschend.

Fiir alle Bereiche, in denen aggressive Rei-
nigungsmittel und Chemikalien eingesetzt
werden, sollte man Steckvorrichtungen ver-
wenden, die entsprechend bestédndig sind.
So haben beispielsweise mit dem Werkstoff

Amelan verarbeitete Betreibsmittel ausge-
zeichnete Besténdigkeit gegeniiber Kraft-
stoffen, Olen und Fetten, verdiinnten Siu-
ren, Basen, Reinigern und den meisten
wissrigen Salzlosungen sowie einer Viel-
zahl von Chemikalien einschlielich alipha-
tischer Kohlenwasserstoffe.

Oft werden an einem Arbeitsplatz mehrere
unterschiedliche Anschliisse benétigt. Hier
empfehlen sich anschlussfertige Kombina-
tionen, die eine ausreichende Anzahl Steck-
dosen in den jeweils bendtigten Ausfiihrun-
gen sowie die geeigneten Personenschutz-
Einrichtungen bieten (Bild @). Eine
arbeitsplatznahe Absicherung direkt in der
Kombination macht im Storfall lange Wege
zum Verteilerkasten iiberfliissig.

Die Steckdosenkombinationen sind in
spritzwasser- oder strahlwassergeschiitzter
Ausfiihrung erhailtlich, wobei sie nicht un-
bedingt hingend zu installieren sind. Mit in-
tegrierten Datenanschlussdosen ist die

@ Gummistecker sind fiir die Kiiche un-
geeignet, da Gummi und Fett sich nicht
vertragen. Solche Stecker sind lebens-
gefahrlich und miissen sofort ausge-
tauscht werden.

@ Stecker aus Polyamid sind resistent
gegen Fette und Reinigungsmittel.

Tafel @ VDE-Bestimmungen fiir den Gastronomiebereich

Bereich VDE 0100 | Titel Abschnitt
Hotels Teil 300 Bestimmungen allgemeiner Merkmale 322.4
Teil 550 Auswahl und Einrichtung elektrischer
Betriebsmittel — Steckvorrichtungen,
Schalter, Installationsgerate.
Teil 718 Anforderungen fiir Betriebsstatten, 718.1 Entwurf

Raume und Anlagen besonderer Art

Schwimmbader | Teil 702

Errichtung von tUberdachten Schwimm- 5.3
badern und Schwimmbadern im Freien

Teil 702/A1 | Anforderungen fiir spezielle Anlagen oder
Bereiche; Schwimmbéader und andere Becken

702.53 Entwurf

Parkhauser Teil 718

Anforderungen fir Betriebsstatten,
Raume und Anlagen besonderer Art

718.1 Entwurf

Versammlungs-| Teil 300
statten Teil 718

Bestimmungen allgemeiner Merkmale

Anforderungen fur Betriebsstatten,
Raume und Anlagen besonderer Art

322.4
718.1 Entwurf
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© Abgehangte Kombinationen wie z. B.
das Produkt AirKRAFT mit verschiedenen
Steckdosen und integrierter Absicherung
halten den Arbeitsbereich beispielsweise
in der Kiiche oder im Buffetbereich frei von
storenden Leitungen.

Kombination vielfiltig einsetzbar, u. a. fiir
den Seminar-, Schulungs- und Vortragsbe-
reich. Hier lassen sich beispielsweise meh-
rere Rechner schnell und einfach zu einem
Netzwerk verbinden.

Elektrofachleute erkennen Gefahrenpo-
tentiale im Vorfeld und empfehlen ihren
Kunden geeignete Losungen. Ein Beispiel:
Haiufig ragen die Zuleitungen von elektri-
schen Geriten weit in den Arbeitsbereich
(Bild @). Schnell kann es passieren, dass
ein Messer die Isolation der Zuleitung be-
schadigt, wodurch Mitarbeiter gefihrdet
sein konnen. Winkelstecker schaffen hier
Abhilfe. Eine integrierte schwenkbare Ein-
fiihrung ermoglicht die optimale Leitungs-
fithrung (Bild @).

Gastbereich. Dort, wo sich Giste aufhal-
ten, werden zusitzlich zu den Anforde-
rungen an die Funktionalitit auch An-
spriiche an die Optik gestellt. Da Steck-
vorrichtungen jederzeit gut erreichbar
sein miissen, befinden sie sich auch sehr
héufig im Blickfeld der Géste. Durch die
passende Wahl von Farben und Formen
der Betriebsmittel — ob in Unterputz-
oder Aufputz-Installation oder auch bei
der Montage im Installationskanal — fiigt
sich das einheitliche Design von der Schu-
ko-Steckdose bis zur CEE-Steckdose har-
monisch in die Umgebung ein (Bild @).
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6 In den Arbeitsbereich hineinra-
gende Zuleitungen sind riskant.

F

@ Fiir mehr Sicherheit sorgen
Winkelstecker mit schwenkbarem
Leitungsauslass (im Bild: Vario-
TOP)
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0 Solche ,,Brettinstalla-
tionen“ sind gefahrlich und
auch nicht zulassig.

© Zum Einsatz

z. B. in Biergarten
sind Stahlpoller mit
integrierten Steck-
dosenkombinatio-
nen besonders gut
geeignet.

@ Mobile Verteiler sind fiir

den flexiblen Einsatz im In-
nen- und Aufdenbereich ge-

® schuko- und CEE-Steckvorrich-
tung in einheitlichem Design.

Buffetbereich. Im Buffetbereich miissen ei-
ne Vielzahl unterschiedlicher Verbraucher
wie Beleuchtung, Wairmelampen, Re-
chauds u. a. angeschlossen werden — und
dies moglicherweise an verschiedenen Or-
ten. Die hiufig dazu genutzten improvisier-
ten ,,Brettinstallationen® (Bild @) entspre-
chen jedoch nicht den Vorschriften und
sind sehr gefahrlich. Besser eignen sich pro-
fessionelle mobile Verteiler mit vorschrifts-
maBiger Absicherung der einzelnen Steck-
dosen. Robuste Vollgummi- oder Kunst-
stoff-Verteiler sind langlebig und fiir den
taglichen Einsatz im gewerblichen Bereich
konzipiert (Bild @ und @).

Biergarten. Steckvorrichtungen im Auf3en-
bereich miissen mindestens spritzwasser-
geschiitzt sein und sowohl Hitze und
UV-Strahlung als auch Frost iiberstehen.
Der Markt bietet fiir den AufBlenbereich
vielfiltige Losungen von der Einzelsteck-
dose tiber Kombinationen mit und ohne
Edelstahl-Schutzdach bis hin zu Energie-
pollern mit integrierten Elektroanschliis-
sen. Diese Stationen (Bild @) bieten aus-
reichend Schutz vor Witterungseinfliissen
und sind auch mit angeschlossenen Geréten
zu verschliefen; die Zuleitungen werden
durch eine Offnung unterhalb der Tiir ge-
fithrt. Auch wenn die Verteilung nicht un-
ter stindiger Beobachtung des Personals

eignet und sorgen fiir aus-
reichende Sicherheit.

Fotos: Mennekes

stehen kann, ist eine Gefdhrdung von
z. B. spielenden Kindern oder angetrun-
kenen Personen somit hinreichend
gewihrleistet.

I 3 Erfolg durch Kundenbindung

In der Kiiche, im Vorrats- und Lagerbe-
reich, im Umfeld von Buffets, im Biergar-
ten, in der Gartenanlage, auf dem Park-
platz, in Konferenz- und Veranstaltungs-
rdumen — die Auswahl des richtigen Ma-
terials fiir jeden Bereich ist fiir professio-
nelles Arbeiten wichtig. Hier kann sich
die Elektrofachkraft profilieren, indem
sie qualifiziert berédt und die fiir den je-
weiligen Einsatzort am besten geeigneten
Produkte empfiehlt. Arbeitssicherheit,
Gebrauchstauglichkeit und Zuverléssig-
keit sind dabei die Kriterien, auf die es
aus Kundensicht ankommt. Im Rahmen
des E-Check bieten sich in der Gastrono-
mie entsprechend gute Umsatzchancen.
Auch stellt der Kunde durch eine alljahr-
liche Kontrolle und Uberpriifung der
elektrischen Betriebsmittel und Energie-
verteiler seine laufende Wettbewerbsfi-
higkeit sicher. Nach dem ,,Elektro-TUV*
sind die elektrischen Anlagen den erhoh-
ten Anforderungen in der kommenden
Saison gewachsen. |
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